
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Spitzkohleintopf mit
Kasselerfleisch, 

Kartoffelstückchen
und Kräutern, Brot
(leicht gebunden)

Rote Grütze 
mit Vanillesoße

Zartes Rindergulasch 25,28,4,5,6,7,8

mit buntem Gemüse
und Kartoffelklöße 24,31,35,39,4,5,6n

Rote Grütze 
mit VanillesoßeM

o
n

ta
g

 1
7

.6
. Vegetarisch

Cannelloni "Verdi" 1,14,28,4,5

(Eierpasta mit Spinatfüllung), 
dazu Ratatouillesoße

Rote-Bete-Salat 38 

Nackenbraten mit
Bratensoße 25,26, dazu
Sauerkohl 31,35,4 und
Salzkartoffeln 31,35

Frischobst

Reiseintopf mit 
Rindfleischwürfeln, 
Wurzelgemüse und 
frischen Kräutern
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. "Vegetarische"

Spätzle-Gemüse-Pfanne 1,4,5 
mit verschiedenen Gemüsen

und Kräutern, dazu
Tomatenhollandaise 14,25,34,5

Frischobst

Süße Dampfnudeln
auf Vanillesoße 14,28,33,4

Nektarine

Geflügelroulade 14,15,25,26,4

in Rahmsoße 14,25,26, dazu
Kohlrabigemüse 14,4,5 und

Petersilienkartoffeln 39

NektarineM
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. "Vegetarische"
Grüne Bandnudeln 4,5

mit Kräuterhollandaise 14,34,4,5 
und Kirschtomaten

Nektarine

Fischfilet in Backteig 1,26,3,4

auf Zitronen-Buttersoße 1,14,25,4,
dazu Salzkartoffeln 31,35

Tomatensalat 38

Brühkartoffeleintopf
mit Kasselerfleisch und

Majoran

Pfirsichpudding 14,28,33,4

mit Vanillesoße
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Tortelloni 4,5 "Mediterraneo"
(gefüllte Teigware mit 
Gemüsefüllung, dazu 
Käsesoße 14,4,5 aus 

verschiedenen Käse-
sorten und Kräutern

Tomatensalat 38

Gehacktesstippe 25,26,35,38

mit leichter Kümmelnote,
dazu Gewürzgurke und
Kartoffelbrei 1,14,25,26,28,4

Erdbeerkompott

Gebackenes Hähnchenbrustfilet 
auf Geflügelsoße 1,34,

dazu Spargel 14gemüse und
Petersilienkartoffeln 39
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. "Vegetarisch"

Spirelli 1,5 "Funghi di Bosco" 
mit Waldpilz-Sahnesoße 14,28,4,5,7

und frischen Kräutern 
abgerundet

Erdbeerkompott

Porree-Eintopf mit
Rindfleischwürfeln und 

frischen Kräutern
(leicht gebunden)

Aprikosenkompott 31

Rührei 1,14,25 mit
Spinat 14,31,35,36,4 und

Salzkartoffeln 31,35

Aprikosenkompott 31
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Hackbraten frisch aus dem
Ofen in Rahmsoße 14,25,26, dazu

Champignons 4 und
Kartoffelkroketten 14,5

Joghurt 14

Seelachsfilet gegrillt,
mit Broccoli 14röschen

und Petersilienkartoffeln 39

Joghurt 14
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

17. Juni 2024 bis 23. Juni 2024L
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Speiseplan Mittagessen

vom


