
Menü 2 Leichte VollkostMenü 1 Vollkost Menü 3

Ofenfrischer Hackbraten 1,25,5 mit
Bratensoße 25,26, dazu

Bayrisch Kraut 31,35,36,4,5 und
Salzkartoffeln 31,35

Banane

Gräupcheneintopf mit Kasselerfleisch 

24,25,28,31,36,39,4,5,6,7,8 
und buntem Wurzelgemüse,

Kräutern
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. Gedämpfter Blumenkohl 31,35

mit holländischer Soße 14,28,4,5,6,7,8, 
dazu Schnittlauchkartoffeln

Rote-Bete-Salat 38 

Vegetarische Paprikaschote
auf Paprikasoße 25,26, dazu

Petersilienkartoffeln 39

Gurkensalat 38

Möhreneintopf mit Rindfleisch 

24,28,31,39,4,5,6,7,8 
und Kartoffelwürfeln, Kräutern
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. Spirelli 1,5 mit

Tomatensoße 
und Lyonerwürfeln

Gurkensalat 38

Österreichische Buchteln
mit Vanillesoße 14,28,33,4

Frischobst

 Hähnchenschnitte "Tessin" 14,4,5

(mit Gemüsetopping und Käse)
auf Geflügelsoße 1,34, dazu 
Spargelgemüse 14,31,5 und 

Petersilienkartoffeln 39
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. Schupfnudel-Gemüse-Pfanne 33 
mit Champignons und

vegetarischen "Filetstreifen"
dazu Kräutersoße 14,25,34,5

Frischobst

Grüne Bohneneintopf mit 
Kasselerfleisch 24,25,28,31,36,39,4, 

Kartoffelstückchen und Bohnen-
kraut

Waldmeistergötterspeise mit 
Vanillesoße 14,28,33,4

Kalbsbraten
in Rahmsoße 14,25,26, dazu

Romanesco 14gemüse
und Salzkartoffeln 31,35

Waldmeistergötterspeise mit 
Vanillesoße 14,28,33,4
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Grießbrei 14,5

frisch aus dem Kessel

Erdbeerkompott

Gebackenes Fischfilet 3,36,4,5

 "Müllerin Art"
auf Curkumasoße mit

Wirsinggemüse 14,31,35,36 und
Petersilienkartoffeln 39

Festtagscreme 14

Hähnchengeschnetzeltes
mit Sommergemüse 14 und

Kräuterrisotto 28,4,5,6,7,8
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Wirsingkohleintopf mit 
Schweinefleisch 24,28,31,39,4,5,6,7,8 

und leichter Kümmelnote
Kartoffelwürfeln

Erdbeerpudding mit Vanillesoße 

14,28,33,4

Schweinegulasch 25,26

mit Schwarzwurzelgemüse 14,25,34,4,5 
und Petersilienkartoffeln 39

Erdbeerpudding mit Vanillesoße 

14,28,33,4
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Hähnchenbrustfilet 1,14,4,5 gegrillt 
mit Tomaten-Kräuter-

Marinade auf holländischer 
Soße dazu Spargel 14 "naturell" 

und Kartoffelspalten 

Cremedessert 14

Rindfleischstreifen "Stroganow Art" 

14,25,26

mit Broccoli 14 und
Salzkartoffeln 31,35

Cremedessert 14
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Änderungen vorbehalten! / Telefon 03491 444 1625

25. März 2024 bis 31. März 2024L
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Speiseplan Mittagessen

vom


